Příloha č. 1 smlouvy
                                     
TECHNICKÁ SPECIFIKACE PŘEDMĚTU KOUPĚ
VLASTNÍ SPECIFIKACE DODÁVKY

Vlastní technická specifikace nabízených dodávek - Pokyn k vyplnění: Dodavatel vyplní níže tabulku Vlastní specifikace dodávek, ve které doplní v pravém sloupci u každé položky vlastní specifikaci nabízeného zboží. V příslušném sloupci této Vlastní specifikace také dodavatel vyplní, zda nabízené zboží splňuje minimální požadavky zadavatele slovem „ANO“ nebo „NE“.
Požadavky zadavatele na technickou specifikaci dodávek a technické parametry jsou stanoveny v levém sloupci tabulky Soupisu dodávek (část Přílohy č. 1 smlouvy). Dodavatel je povinen parametry a požadavky zadavatele zcela dodržet. Odchýlení je možné, jen pokud to požadavek připouští.
Dodavatel vyplní všechny relevantní položky v pravém sloupci Vlastní specifikace dodávek, když v nich poskytne technické informace o nabízeném plnění tak, aby je zadavatel byl schopen kvalifikovaně posoudit a porovnat s jinými nabídkami. V případě nabízeného zboží dodavatel napíše také název výrobce, materiálu či výrobku. Ke specifikaci dodavatel doloží také snímky nebo fotografie jednotlivých dodávek (příp. odkaz na ně), a to jen u položek, u nichž je to v tabulce vyznačeno.


V rámci Přílohy č. 1 smlouvy dodavatel vloží do nabídky vyplněnou specifikaci dodávek.
 
Zadavatelem uvedená specifikace a technické parametry představují minimální požadavky zadavatele. Dodavatel může nabídnout zboží s lepšími parametry (v případě, že lze objektivně stanovit, že se jedná o parametry lepší), nikoli s parametry horšími, než požaduje zadavatel v této příloze a zadávacích podmínkách. Předmětem dodávky musí být zboží nové, ne repasované. 
Dodavatel nesmí v tabulkách Přílohy č. 1 smlouvy měnit, slučovat, přidávat nebo vypouštět jednotlivé položky. 

Nepřípustná změna stanoveného Krycího listu nabídky, tabulky Technické specifikace předmětu koupě nebo porušení dalších požadavků mohou znamenat riziko nesplnění zadávacích podmínek s důsledkem vyloučení dodavatele ze zadávacího řízení.

Přidávání dalších položek v tabulkách Technické specifikace předmětu koupě před podpisem smlouvy nebo během realizace dodávek se vylučuje. Nerespektování příslušné přílohy ZD při výpočtu a stanovení nabídkové ceny může vést k vyloučení dodavatele ze zadávacího řízení.


Technická specifikace předmětu koupě (nabízeného zboží)
Technické požadavky:

	Číslo položky
	Položka

Požadavky a parametry zadavatele


	Počet ks
	Splňuje zboží minimální požadavky zadavatele? ANO/NE
(doplní a vybere dodavatel)
	Technická specifikace dodavatele – podrobný popis nabízeného zboží
název výrobce, materiálu či výrobku.

	1.
	
a) Elektrický varný kotel



Elektrický kotel, objem 400 litrů,  zadní límec, hranatý, nesklopný. Instalace na stávající sokl.
Hranatá varná vložka z kyselinovzdorného nerezu 1.4435 (AISI-TP316L). Duplikátor z kyselinovzdorného nerezu 1.4404 (AISI316L) - konstruován pro přetlak 1.5bar.
Vnější panely a vnitřní rámová konstrukce z nerez oceli AISI304-1.4301.
Výpustní kohout – průměr 2"  pro rychlé vypuštění, snadno čistitelný i zvenčí.
GN kompatibility vložky kotle k vaření v zavěšených GN nádobách nebo přímo v kotli (za použití falešného perforovaného dna). Vrchní část varné vložky izolována vypěněním z důvodu bezpečnosti
práce. Vysoce kvalitní tepelná izolace.
Uzavřený nepřímý ohřev pomocí boosteru (integrovaného bojleru) - vyhřívání duplikátoru pomocí saturované páry o max. teplotě až 125°C a max. tlaku v duplikátoru 1,5bar. 
Teplotní rozsah: 50°- 110°C. Automatický odvzdušňovací systém s bezpečnostním ventilem ukrytým pod vnějším opláštěním. Vestavěný teplotní senzor pro přesné měření teploty připravovaného pokrmu.
Ovládaní - dotykový panel, zapuštěný za přední hranu stroje, se sklonem pro lepší viditelnost. Jazyk - čeština. Možnost vícefázového programování, ukládání receptů, automatické programy. 
USB konektivita - nahrávání a stahování receptur a HACCP dat, aktualizace softwaru.
Funkce pro jemné a mléčné pokrmy.
Certifikovaný stupeň ochrany proti vodě: IPX6.
Teplotní rozsah -  min.50 °C max. 110 °C
Rozměry vany – šířka:1386 mm, výška: 571 mm, hloubka: 556 mm
Vnější rozměry -  šířka: 1700 mm, hloubka: 900 mm, výška 800 mm
Netto váha – max. 355 kg
Využitelný objem - 400 L
Dvouplášťové víko 
Typ ohřevu  -Nepřímý

Příslušenství:
Měrka
Síto výpustního ventilu  - nerez, šířka 80 x hloubka 40 x výška 620 mm
Ukončení boční pravé - materiál: nerez, šířka 25 x hloubka 900 x výška 800 mm
Spojovací lišta – spojení stávajícího a nového kotle, materiál: nerez, šířka 25x hloubka 900 x výška 17 mm
Zadní panel –  materiál: nerez, šířka 1700 x hloubka 60 x výška 800 mm
Instalace - na stávající stavební sokl o výšce 100 mm. Spojení se stávajícím kotlem. Připojení k rozvodu elektrické energie a vody.
Zaškolení obsluhy v místě plnění.
Servis pro Plzeň, včetně havarijního servisu.
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	2.
	

b) Elektrický konvektomat



Konvektomat včetně zavážecího vozíku s kapacitou 20 podélných zásuvných roštů pro 1/1 gastronádoby. Pro použití páry a horkého vzduchu – zvlášť, po sobě nebo kombinovaně. Režimy vaření: např. grilování, dušení, pečení.
Rozměry – celkové vnější – šířka:  1000–1100mm, výška: 2020–2050mm, hloubka: 1000–1020mm.
Napětí – 3 NAC 400 V
Příkon – 40kW +/-10%
Energetická účinnost - spotřeba elektrické energie podle normy DIN 18873.
Pro použití gastronádob – velikost 1/1, 1/2, 2/3, 1/3.
Kapacita - 20x GN 1/1 nebo 40x GN 1/2
Zásuvy – podélné. Max. výška horního zásuvu 1600 mm.
Režim přípravy – vaření v páře min. 30-130 °C, horký vzduch minimálně 30-260°C, kombinace páry a horkého vzduchu minimálně 30-300°C.
Inteligentní funkce regulace klimatu s měřením, nastavením a regulaci vlhkosti s přesností na 1%. 
Vyvíječ páry – bojlerový.
Odtah přebytečných par a vlhkosti min. 100lt/vteřinu.
Proudění vzduchu ve varné komoře s možností ručního programování.
Ventilátory  - min. 3 nezávislé obousměrné pro rovnoměrné rozložení teploty a vlhkosti.
Programování varných programů – minimálně 1000 (individuálně). 
Ovládací panel – dotykový displej, zobrazení spotřeby energie, WiFi připojení bez externí antény, dálkové ovládání prostřednictvím softwaru a mobilní aplikace.
Vnitřní prostor – osvětlení LED.
Dvířka s trojitým sklem. Dotyková teplota dvířek max. 75°C. 
Funkce rychlé zchlazení varné komory.
Teplotní sonda – minimálně šestibodová.
Automatické vyhodnocení množství vložené dávky, přizpůsobení teploty a čas přípravy.
Sprcha - integrovaná samonavíjecí s nastavitelnou funkcí rozprašování nebo vodního paprsku.
Systém odlučování tuků - integrovaný bezúdržbový.
Mycí programy – automatické s technologií na odvápnění bojleru, komory a příslušenství.
Noční vaření/pečení 

Příslušenství:
Zavážecí (stojanový) vozík – 20 zásuvů na GN 1/1, dvojitá otočná kolečka.

Instalace - připojení k rozvodu elektrické energie a vody.
Zaškolení obsluhy v místě plnění.
Servis pro Plzeň, včetně havarijního servisu.
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	3.
	
c) Elektrický krouhač zeleniny

Krouhač zeleniny pro zpracování syrové zeleniny a ovoce (kostičky, hranolky, plátky, vlnky, nudličky, strouhání). Včetně příslušenství – kotoučů (disků).
Napájení – 230 V
Příkon – min. 550 W	
Otáčky – počet otáček min. 370-375 ot./min.
Rozměry – šířka: 370-390mm, výška: 580-600mm, hloubka: 290-310mm
Motor – indukční, asynchronní, tichý chod motoru z vibrací. 
Bezpečnostní systém – magnetický, při otevření víka nebo přítlačné páky brzda motor zastaví. Automatický restart.
Kryt motoru – celo nerezový.
Hřídel – nerezová.
Výkon – min. 20-300 porcí, až 250 kg/hod.
Regulace rychlosti – minimálně 1stupeň.
Krouhací hlava – celokovové provedení, odnímatelné víko.
2 násypné prostory – Jeden velký otvor ke krouhání větších kusů zeleniny apod., objem min. 2litry, 2. otvor na menší plody, průměr min. 55 mm.

Příslušenství:
Stlačovací kolík pro drobné plody.
Kotouče ke krouhači zeleniny:
Plátkovač 2 mm – 1 ks
Plátkovač 6 mm – 1 ks
Strouhač 3 mm – 1 ks
Nudličkovač 2 x 2 mm – 1 ks (např. cerel)
Kostky 8 x 8 x 8 mm – 1 ks
Hranolkovač 8 x 8 mm – 1 ks

Instalace - připojení k rozvodu elektrické energie.
Zaškolení obsluhy v místě plnění.
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	4.
	d) Elektrický nářezový stroj na salámy a sýry

Poloautomatický nářezový stroj na krájení salámů a sýrů.
Napájení – 230 V
Příkon – 450 W
Pohon – šnekový převod s bezúdržbovým vzduchem chlazeným motorem.
Provedení – poloautomatické.
Rozměry – šířka: 600-630 mm, hloubka: 650–670 mm, výška: 490–510 mm.
Opláštění – hliník, kompletní včetně vozíku a nože. Protiskluzová guma na podstavě.
Nůž – keramický, průměr 310–330 mm. Univerzální na krájení salámů i sýrů.
Uložení vozíku – šikmé. Nastavení rychlosti vozíku, nastavení řezného kmitu vozíku.
Nastavení tloušťky řezu – min. 0-23 mm, obdélníkový řez max. 300 x 224 mm. Přesné nastavení tloušťky řezu.Voděodolné ovládání.
Krájení – automatické s nastavením počtu krájených plátků. Možnost přepnutí na mechanické krájení.

Příslušenství:
Speciální brusné zařízení.

Instalace - připojení k rozvodu elektrické energie.	
Zaškolení obsluhy v místě plnění.
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	5.
	
e) Vakuová balička

Vakuová balička jednokomorová pro vakuování potravin a tekutin, marinování potravin. 
Napájení – 230 V
Rozměry – šířka 450 – 500 mm, hloubka 500 – 550 mm, výška 400-450 mm
Výška komory – min. 180 mm
Provedení  - nerez, víko průhledné vypouklé - speciální odolné akrylové sklo.
Speciální deska ke správnému umístění produktů, lehce odnímatelná.
Lišta – bezdrátová těsnící lišta, vyjímatelná, 2 ks.
Šířka sváru na liště - min.3,5 mm
Doba pracovního cyklu - 20-40 sec.
Ovládání – digitální
Časové nastavení vakua
Výkon vývěvy - min. 16 m3/h
Šířka sáčku – min. 400 mm, max.450 mm
Instalace - připojení k rozvodu elektrické energie.
Zaškolení obsluhy v místě plnění.
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	6.
	
f) Elektrický indukční vařič

Indukční vařič s dotykovým displejem, tukovým filtrem a minimálně jedním ventilátorem.
Napájení – 230 V
Příkon – 3,4 -3,6 kW
Rozměry – šířka: 330-350mm, výška: 110-130mm, hloubka: 430-450mm
Provedení – nerez, sklokeramická deska
Nastavení času – minimálně 0- 170 minut
Regulace teploty – minimálně 38 -230 °C
Pro kuchyňské nádobí (pánev, hrnec) – průměr minimálně 140 – 260 mm
Regulace výkonu – minimálně 1- 15 stupňů výkonu

Instalace - připojení k rozvodu elektrické energie.
Zaškolení obsluhy v místě plnění.
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